
G A U C H O S

AV O C A D O  &  PA L M I T O  S A L A D E  10
M E T  K I P   /   M E T  Z A L M  (vis)  

Palmhart, tomaat, ui, avocado & mosterddressing (mosterd)

C O Q U I L L E S  M E T  S P I N A Z I E  
Sint-jakobsschelpen (schaaldieren), spinazie

E M PA N A D A S  (ei)*  
Caprese (gluten, melk), Blue cheese & spinazie (gluten, melk),

Mais & kaas (gluten, melk), Rundvlees (gluten, ei)

S E I Z O E N S S O E P  

C A R PA C C I O  
M E T  T R U F F E L M AY O N A I S E  (ei, mosterd)  

Rund (melk), rucola met mosterdressing (mosterd), pijnboompitten, 
kaas (melk, ei), cornichons (sulfiet) & zeezout

C H O R I Z O S  
Argentijnse worstjes (gluten)

S T E A K  TA R TA A R  
A la minute gehakte steak (75 g) 

om zelf op smaak te brengen ei (ei), mosterd (mosterd), 
Worcestershire (gluten, vis) cornichons (sulfiet)

G A M B A’ S  (schaaldieren)  
Met onze knoflookmayonaise (ei, mosterd)

B R E E K B R O O D  (gluten, sezamzaad, lupine)  
met tapenade (vis) &  kruidenboter (melk)

PA N  D E  Q U E S O   
Zuid Amerikaanse kaasbroodjes (glutenvrij, melk, ei) 

met kruidenboter (melk)

B I F E  D E  C U A D R I L
Steak

B I F E  D E  L O M O 
Ossenhaas

B I F E  D E  C H O R I Z O 
Entrecote

B I F E  A N C H O 
Rib-eye

S T E A K  PA L E R M O  
Cuadril (250 g) dungesneden, 

cheddar kaas (melk), paprika & rode ui

G A U C H O  S E L E C C I Ó N  
Cuadril, entrecote & rib-eye

C H U R R A S C O  D E  C U A D R I L  
Cuadril dungesneden, peterselie & knoflook

De onderstaande gerechten worden geserveerd met komkommersalade (melk, mosterd, ei)

De onderstaande hoofdgerechten worden geserveerd met rustic ‘skin on’ frietjes (kan gluten bevatten) & mayonaise (ei, mosterd)

B E T E R  L E V E N  S PA R E  R I B S  
(varken) (gluten, soja) met barbecuesaus (soja, mosterd, selderij) 

G E G R I L D E  V E R S E  Z A L M  (vis)  
Verse aanvoer & ook vooruit te reserveren

G A U C H O S  B U R G E R  
M E T  T R U F F E L M AY O N A I S E  (ei, mosterd) 

Brood (gluten, soja), rundvlees (gluten), cheddar kaas (melk), 
kruidenboter (melk), barbeque saus (soja, mosterd, selderij), 

mayonaise (ei, mosterd) & cornichons (sulfiet)

L A M S C A R R E  

G E G R I L D E  K I P  
“Beter Leven” kipfilet in chimichurri marinade

PA S TA  L A  B O C A
Vegetarisch gevulde pasta (melk, ei gluten), truffel, 

roomsaus (gluten, melk, soja) bevat alcohol, spinazie, champignons 
& Parmezaanse kaas (melk, ei)

B É A R N A I S E  (melk, soja, ei) /  P E P E R  (gluten, melk, soja) /  K N O F L O O K  (mosterd, melk, soja, ei) / 

B B Q  S A U S   (soja, mosterd, selderij) /  C H A M P I G N O N - T R U F F E L  S A U S   (gluten, melk, soja) bevat alcohol /  C H I M I C H U R R I  

A L L E R G E N E N  M E N U K A A R T

Bordgarnituur bij alle steaks: 
rucola met mosterddressing (mosterd) en zondgedroogde tomaat

RODE PUNTPAPRIKA’S

GAUCHOS SALADE (SELDERIJ ) 
MET MOSTERDDRESSING (MOSTERD) 

RUCOLA SALADE MET PARMEZAANSE KAAS (MELK, EI ) 
MOSTERDDRESSING (MOSTERD) 

SPINAZIE 

MAÏSKOLF

GROENE ASPERGES

GEGRILDE COURGETTE

CHAMPIGNONS

RUSTIC FRIETJES MET TRUFFELMAYONAISE (EI ,  MOSTERD) 
& PARMEZAANSE KAAS (MELK, EI ) 

FRIETJES VAN ZOETE AARDAPPEL (KAN GLUTEN BEVATTEN)

RUSTIC ‘SKIN ON’ FRIETJES (KAN GLUTEN BEVATTEN) 
& MAYONAISE (EI ,  MOSTERD)

RUSTIC ARGENTIJNSE FRIETJES (KAN GLUTEN BEVATTEN) 

GEPOFTE AARDAPPEL MET ZURE ROOM (MELK), 
KRUIDEN- (MELK) OF ROOMBOTER (MELK)    

Geen zout toegevoegd.



G A U C H O S
A P P E L M O E S

B A L S A M I C O 
(sulfiet)

K E T J A P  M A R I N A D E 
(soja, gluten)

M AY O N N A I S E 
(ei, mosterd)

M AY O N N A I S E 
Vegan

R O O M B O T E R 
(melk) 

K R U I D E N B O T E R 
(melk) 

T O M AT E N K E T C H U P

T O M AT E N S A L S A 
(soja)

T R U F F E L M AY O N A I S E 
(ei, mosterd)

W O R C E S T E R S H I R E 
(gluten, vis)

Z U R E  R O O M  
(melk)

TA R TA  D E  N ATA   
Bladerdeeg mini custard taartje (gluten, melk, soja, ei)

PA S T E L  D E  N ATA   
Bladerdeeg mini custard taartje (gluten, melk, soja, ei) 

met dulce de leche (melk) & vanille-ijs (melk)

A F F O G AT O   
Vanille-ijs (melk) & espresso

C O U P E  S O R B E T   
(lactose vrij)

C O U P E  R O O M I J S  (melk) 
M E T  S L A G R O O M  (melk)   

Drie bollen: vanille, chocolade of dulce de leche (melk)
à la dama blanca met warme chocolade saus   

à la dama maxima met warme dulce de leche (melk)   

D O N  P E D R O   
Vanille-ijs (melk), noten (noten) 

& whisky of Baileys (melk) bevat alcohol

G E G R I L D E  A N A N A S   
Vanille-ijs (melk) & dulce de leche (melk)

F LENSJE  (gluten, melk , soja, ei) 
MET  DULCE  DE  L ECHE - I JS  (melk) 

EN  DULCE  DE  L ECHE  (melk) 
  

C H O C O L A D E  &  C H O C O L A D E 
&  C H O C O L A D E   

Chocoladetaart (gluten, melk, ei, soja), chocolade 
mousse (melk, ei, soja),  chocolade-ijs (melk, soja)

& chocoladepencil (soja)

N ATA  F R E S C A   
Om te sharen per tafel - portie verse half  

gezoete slagroom (melk)

K I N D E R I J S J E   
Keuze uit roomijs (melk) of sorbet ijs (lactose vrij) 

met een wafeltje (gluten, soja)

A L L E R G E N E N  M E N U K A A R T


